
​A LA CARTE​

​TAPAS TO SHARE &​​VOORGERECHTEN | ENTRÉES​

​Iberische ham Bellota | Brood | Gemarineerde tomaten​ ​Jambon Ibérique Bellota | Pain | Tomates marinées​ ​28,-​

​6 apero-garnaalkroketten​ ​6 croquettes de crevettes apéro​ ​20,-​

​6 apero-kaaskroketten | Curry-mayonaise​ ​6 croquettes au fromage apéro | Mayonnaise au curry​ ​18,-​

​Gazpacho van tomaten “André Fumat”​ ​Gazpacho de tomates « André Fumat »​ ​18,-​

​Artisanale garnaalkroketten​ ​Croquettes de crevettes artisanales​ ​26,-​

​Carpaccio “Fleur de Wagyu” | Rucola | Noten | Parmezaanse kaas​ ​Carpaccio « Fleur de Wagyu » | Rucola | Noix​​| Parmesan​ ​30,-​

​Ibérico Bellota ham | Courgette | Aubergine | Tomaat | Coulis van gerookte pepers | Basilicumolie​
​Jambon Ibérico Bellota |  Courgette | Aubergine | Tomate | Coulis de poivrons fumés | Huile de basilic​

​35,-​

​Noordzeekrab | Granny Smith | Radijs | Komkommer | Gelei van watermeloen | Focaccia​
​Chair de Crabe de la mer du Nord | Granny Smith | Radis | Concombre | Gelée de pastèque | Foccacia​

​30,-​

​6 holle oesters “Fines Claires” 000 Grands Cru​ ​6 huîtres creuses « Fines Claires » 000 Grands Cru​ ​28,-​

​Halve kreeft "Cédric" met champagnesaus                      ½​​Homard « Cédric » avec sauce au champagne​ ​35,-​

​King Crab-poten "Cédric" | Champagnesaus​ ​Manchons de King Crab « Cédric » | Sauce au champagne​ ​55,-​

​Geplette aardappel | Caviar Osietra Caspian Tradition 30gr (1 of 2 personen)​
​Pomme de terre écrasée | Caviar Osietra Caspian Tradition 30gr ( 1 ou 2 personnes )​

​85,-​

​HOOFDGERECHTEN | PLATS PRINCIPAUX​

​max. 4 voorgerechten of hoofdgerechten per tafel        |       max. 4 entrées ou plats principaux par table​

​Kabeljauwrug | Gekonfijte prei | Puree van wortelen | Grijze garnalen | Gevogeltejus met tomaat en fijne kruiden​
​Dos de cabillaud | Poireaux confits | Purée de carottes | Crevettes grises | Jus de volaille aux tomates et fines herbes​

​45,-​

​Ierse ossenhaas | Peperroomsaus of Béarnaise |​​Salade​​|​​Frietjes​
​Filet pur d'Irlande | Sauce poivre-crème ou Béarnaise |​​Salade |​​Frites​

​45,-​

​Rundstataki op Thaise wijze | Mini-shiitake | Broccoli | Bloemkool | Sluimererwten | Soja | Gemengde rijst​
​Tataki de bœuf façon Thaïlandaise | Mini shiitake | Brocolis | Choux-fleur | Mangetouts | Soja | Riz mixtes​

​40,-​

​Gebakken kalfszwezeriken |​​Mini-shiitake | Broccoli​​| Bloemkool |​​Sluimererwten | Portsaus​
​Ris de veau poêlé​​|​​Mini shiitake | Brocolis | Choux-fleur​​| Mangetouts |​​Sauce au porto​

​45,-​

​Gebakken sliptongen (2 st) | Salade | Aardappelpuree of Frietjes​ ​Solettes meunière (2 pcs) | Salade​​| Purée ou Frites​ ​42,-​

​Kreeft "Cédric" met champagnesaus of Gegrilde kreeft | Gember | Citroengras | Wilde rijst  (​​±​​500 gr​​)​
​Homard « Cédric » avec sauce au champagne ou Homard à la plancha | Gingembre | Lemongrass | Riz sauvage​

​67,-​

​King Crab-poten "Cédric" | Champagnesaus | Sluimererwten | Wilde rijst​
​Manchons de King Crab « Cédric » | Sauce au Champagne | Mangetouts | Riz sauvage​

​95;-​

​Gebakken tarbotfilet | Dijonnaise- of mousselinesaus​
​Filet de turbot poêlé | Sauce dijonnaise ou mousseline​

​68,-​


