LUNCH

Alle dagen behalve op zondag en feestdagen
Tous les jours sauf le dimanche et les jours fériés

Garnaalkroketten
Croquettes aux crevettes
Kreeftenbisque “Jean Couture”
Bisque de homard « Jean Couture »

Nobashi-garnalen | Gekonfijte prei | Kerstomaatjes | Champagnesaus
Crevettes Nobashi | Poireaux confits | Tomates cerise | Sauce au champagne ( +6,-)

Kalf “Vitello Tonnato” | Kappertjes | Tonijnsaus
Veau « Vitello Tonnato » | Cdpres | Sauce au thon

Rundsfilet | Waterkers | Tomaat in de oven | Zwarte pepersaus
Filet mignon de beeuf | Cresson | Tomate au four | Sauce au poivre noir concassé
Kabeljauwfilet “Skrei” | Gekonfijte prei | Broccolini | Zeeuwse mossel | Grijze garnalen
Dos de cabillaud « Skrei » | Poireaux confits | Broccolini | Moule de Zeelande | Crevettes grises ( +6,-)
Kalfshrood op grootmoeders wijze | Jonge wortelen | Broccolini | Puree | Champignonsaus
Pain de veau « Grand-Mére » | Jeunes carottes | Broccolini | Purée | Sauce aux champignons
Gebakken sliptongetjes | Handgesneden frietjes | Mesclun
Solettes Meuniére | Pommes frites coupées a la main | Mesclun ( +3,-)

Nagerecht van de dag
Dessert du jour

Geaffineerde kazen van Michel & Frederic Van Tricht
Les fromages affinés de Michel & Frederic Van Tricht ( +12,-)

2 gangen | services : 38,-
3 gangen | services : 42,-

Aangepaste wijnen tot en met het hoofdgerecht + koffie: 18,-
Vins assortis jusqu’au plat principal + café : 18,-
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