
 LUNCH 
 Alle dagen behalve op zondag en feestdagen 

 Tous les jours sauf le dimanche et les jours fériés 

 VOORGERECHTEN | ENTRÉES 

 Garnaalkroketten 
 Croquettes aux crevettes 

 - 
 Kreeftenbisque “Jean Couture” 

 Bisque de homard « Jean Couture » 
 - 

 Rundscarpaccio | Gebakken eendenlever | Pastinaak | Gekonfijte ajuin | Crumble van kruidkoek 
 Carpaccio de bœuf | Foie de canard poêlé | Panais | Oignon confit | Crumble de pain d’épices  ( +6,- ) 

 - 

 Nobashi garnalen | Gekonfijte prei | Tomaat | Champagnesaus 
 Crevettes Nobashi | Poireau confit | Tomate | Sauce au champagne 

 HOOFDGERECHTEN | PLATS PRINCIPAUX 

 Osso bucco | Seizoensgroenten | Tagliatelle 
 Osso bucco | Légumes de saison | Tagliatelle 

 - 
 Skrei | Prei op twee manieren | Wortel | Tomaat | Currysaus met kokosmelk 

 Cabillaud Skrei | Poireaux en deux façons | Carotte | Tomate | Sauce au curry et lait de coco  ( +6,- ) 
 - 

 Gebakken sliptongetjes | Handgesneden frietjes | Mesclun 
 Solettes Meunière | Pommes frites coupées à la main | Mesclun ( +3,- ) 

 NAGERECHTEN | DESSERTS 

 Nagerecht van de dag 
 Dessert du jour 

 - 
 Gea�neerde kazen van Michel & Frederic Van Tricht 

 Les fromages a�nés de Michel & Frederic Van Tricht ( +12,- ) 

 2 gangen | services : 36,- 
 3 gangen | services : 40,- 

 Aangepaste wijnen tot en met het hoofdgerecht + ko�e: 18,- 
 Vins assortis jusqu’au plat principal + café : 18,- 

 Restaurant Cédric | Koningslaan 230 - 8300 Knokke-Heist | +32 (0)50 60 77 95 | restaurant-cedric.be 


