MENU

Per tafel en zonder wijzigingen | Par table et sans changements

6 holle oesters “Fines Claires" 000 uit Cancale
6 huitres creuses « Fines Claires » 000 de Cancale
Half gegaarde rode tonijn | Ceviche | Mango | Soja | Wakame | Wasabi
Mi-cuit de thon | ceviche | Mangue | Soja | Wakame | Wasabi
Sint-jakobsschelpen ‘Dieppe’ | Butternut | Aardpeer | Truffels
Noix de Saint-Jacques « Dieppe » | Butternut | Topinambour | Truffes
1/2 kreeft “Cédric" | Champagnesaus | Bieslook (enkel bij 4 en 5 gangen)
1/2 homard « Cédric » | Sauce au champagne | Ciboulette (uniquement avec 4 et 5 services)

Tarbotfilet | Spinazie | Chinese kool | Mosselen met saffraan
Filet de turbotin | Epinards | Choux chinois | Moules au safran
Wilde eend met sinaasappelsaus | Raap | Zilveruitjes | Cantharellen | Mais
Canard sauvage a 'orange | Navet | Oignons perlés | Cantarelles | Mais
Gegrilde kreeft | Gember | Citroengras | Wilde rijst (+28,-)
Homard a la plancha | Gingembre | Lemongrass | Riz sauvage

Nagerecht van de dag
Dessert du jour
Geaffineerde kazen van Michel & Frederic Van Tricht (+12,-)
Les fromages affinés de Michel & Frederic Van Tricht

Menu 3 gangen | services : 52,- Menu 4 gangen | services : 72,- Menu 5 gangen | services : 90,-

glas|verre : 7,-  fles | bouteille : 40,-

Wit | Blanc : Santa Helena Chardonnay 2022 (Chili)
Wit | Blanc : Cétes de Duras Sauvignon Les Bardots Domaine de Laulan 2021 (Fr.)
Wit | Blanc : Cotes du Rhone Viognier Esprit Pére & Fils Brotte 2022 (Fr.)

Rood | Rouge : Chateau Saint-Urbain Cotes de Blaye de Bordeaux 2019 (Fr.)
Rood | Rouge : Viabore Carminucci Montepulciano Sangiovese 2020 (It.)

24u vooraf te bestellen | A commander 24h a l'avance
King Crab-poten "Cédric" | Champagnesaus | Bieslook
Manchons de King Crab « Cédric » | Sauce au champagne | Ciboulette
Voorgerecht | Entrée 55,-
Hoofdgerecht | Plat principal 95,-

Restaurant Cédric | Koningslaan 230 - 8300 Knokke-Heist | +32 (0)50 60 77 95 | restaurant-cedric.be



